
Chaussée de Liège, 407
B

info@lepourquoipas.net 

Samedi de 11h00 à 

Restauration tous

Fermé les dimanches et jours fériés

 
 
 
 

Brasserie-Restaurant  
 

Adresse : 
 

Chaussée de Liège, 407 
B-5100 Jambes - Namur 

 
Tél : 081 / 30 50 59  
Fax : 081 / 30 81 89  

info@lepourquoipas.net  
 
 

Heures d'ouverture : 
 

Lundi au vendredi 
de 10h00 à 23h00  

Samedi de 11h00 à 15h00  
 

Restauration tous les jours:  
de 11h30 à 15h00  

et de 18h30 à 22h00  
 

Fermé les dimanches et jours fériés 
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LES ENTREES. 
 

Fondus au parmesan.        
Croquettes de crevettes.       
Cocktail de crevettes.        
Assiette de jambon fumé.       
Scampis à l’ail.               
Scampis à l’ail crème.    
Scampis à l’armoricaine.     
Scampis  au curry.      
Scampis au basilic.       
Scampis à l’italienne.                     
 
 
 
 

LES PLATS FROIDS. 
 
Tomates au thon.        
Tomates crevettes grises.     
Pêches au thon. 
       
 
 

 
 



LES BELLES SALADES. 
 
Salade aux lardons.        
(frisée, tomates, croûtons, lardons, 
concombres, noix, œuf poché, 
vinaigrette chaude.) 
 
Salade hawaïenne.        
(frisée, ananas, poulet, maïs, jambon, 
jambon fumé, tomates, concombres, 
carottes, vinaigrette.) 
 
Salade niçoise.         
(frisée, thon, anchois, olives, œufs durs, 
tomates, poivrons, concombres, vinaigrette.) 
 
Salade campagnarde.        
(frisée, champignons, jambon, jambon  
fumé, tomates, concombres, maïs, carottes, 
pommes de terre, vinaigrette.) 
 
 
Salade italienne.        
(frisée, tomates, basilic, mozzarella, 
olives, oignons.) 
 
Salade au roquefort.        
(frisée, roquefort, noix, croûtons, 
tomates, concombres, vinaigrettes.) 
 
 
 
 

 



LES BELLES SALADES.(suite) 
 
 
 

Salade au fromage de chèvre.     
(frisée, fromage de chèvre froid, tomates, 
noix, basilic, concombres, olives, croûtons, 
vinaigrette.) 
 
Salade du pêcheur.       
(frisée, tomates, œufs durs, petites moules, 
calamars, crevettes grises et roses, citron, 
concombres, sauce cocktail.) 
 
Salade végétarienne.       
(frisée, tomates, carottes, concombres,  
asperges, maïs, pommes de terre, choux 
rouge, champignons, oignons, haricots 
verts, vinaigrette.) 
 
Salade pourquoi pas.              
Choisissez 8 composants : 
(frisée, tomates, œufs durs, concombres, 
asperges, pommes de terre, maïs, salami, 
champignons, jambon, fromage, carottes,  
haricots verts, ananas, lardons, thon, 
crevettes, oignons, olives, mozzarella, 
choux rouge, anchois, poulet, noix, croûtons.) 
 
 

 
 
 
 



LES PLATS CHAUDS. 
 
Boulettes sauce tomate.      
Vol au vent, frites.       
Blanc de poulet grillé, salade.       
Américain préparé, frites.    

 
LES VIANDES. 

 
Steak nature.       
Entrecôte irlandaise.      
Brochette de bœuf.      
Côtes d’agneau.       
Assiette mixte grill.      
(brochette de bœuf, lard,  
côte d’agneau, merguez.) 
 
 

LES SAUCES.(maison) 
 

Béarnaise.          
Roquefort.          
Archiduc.          
Provençale.        
Poivre crème.        Mayonnaise.        

 
 

LES POISSONS. 
 
Saumon grillé.     
Les deux solettes et pommes 
au choix.        

 



LES PÂTES. 
 
Lasagne.         
Spaghetti bolognaise.       
Maxi bolognaise.      
Macaroni bolognaise.      
Macaroni jambon, fromage.     
Tagliatelles bolognaise.      
Tagliatelles saumon fumé.      
Tagliatelles carbonara.      
 
 

LES OMELETTES. 
(Avec pain et beurre.) 

 
Nature.         
Jambon.         
Fromage.         
Tomates. 
Champignons.        
Lardons.      
Thon.        
Bolognaise.        
Mixte.         
 
Supplément frites, croquettes, riz,  
Pâtes, pomme au four.        
 
 
 



LES CROQUES ET TOASTS. 
 

Croque monsieur.       
Croque madame.       
Croque Hawaï.        
Croque maison.        
Croque bolognaise.       
Toast cannibale.       
Toast au thon.        
Toast au roquefort.       
Toast au saumon fumé.      
Toast aux crevettes.     

 
LES DESSERTS. 

 
Mousse au chocolat maison.   
Glace 3 boules au choix.    
Dame blanche et son chocolat chaud.  
Brésilienne.      
Pèche melba.      
Banana split.      
Coupe fraises. (en saison)    
Café liégeois.      
Crêpes cassonade.     
Crêpes au sucre.     
Crêpes confiture.     
Crêpes au chocolat.     
Crêpes mikado.      
Crêpes comédie Française.   
 

LES PLATS ENFANTS. 
 
 
Boulette sauce tomate et frites.        
Vol au vent, frites.       
Américain préparé, frites.      
Spaghetti bolognaise.       
Œufs sur le plat, frites.      



 

Possibilité de menus pour vos anniversaires, 
banquets et autres fêtes. 

 
 
 

Vous n’avez pas beaucoup de temps le midi 
pour manger, demandez-nous une copie de 
notre carte et passez votre commande avant 

11 heures au 081/30.50.59. 
 

 
 
 
 
 
 

Avec les compliments de la  
Brasserie-Restaurant 
« Le Pourquoi Pas ». 

 
Chaussée de Liège, 407 à Jambes. 

 
081/30.50.59. 

 
www.lepourquoipas.net 

 
 

http://www.lepourquoipas.net

